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Sauce Remoulade

Der Hc@lddﬁ-n
100g Bio Mayonaise
2 Eier, hartgekocht
4 mittlere Gewdlrzgurken
3TL Kapern
Y Bund Petersilie
2 EL Schnittlauch
1TL Senf
2 kleine Schalotten

Salz & Pfeffer aus der Muhle,
etwas Zitronensaft,
etwas Honig oder Zucker

Zubereitung fiir 2 Personen

Die Schalotten, Kapern, Eier, Gewurzgurken sehr fein hacken.
Schneidet alles am besten in kleine Wirfel, so klein es geht.
Die Petersilie und den Schnittlauch fein wiegen.

Alle Zutaten mit der Mayonnaise vermengen, mit Senf, Honig oder Zucker,
Salz und frisch gemahlenem Pfeffer abschmecken.

Tipp: Passt als Dip zu Gemuse, Pellkartoffeln oder auch zu Wurst & Fleisch.
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